
Auguri al forno per San Valentino
Istruzioni No. 487

La strada per il cuore di un uomo passa per lo stomaco. Quindi quale regalo migliore per San Valentino di un cuore
fatto in casa?

Ecco come funziona:

Preparare un impasto per biscotti e ritagliare i mezzi cuori.
Cuocere i biscotti su una teglia rivestita di carta da forno per 10-15 minuti a 150°C in forno preriscaldato.
Utilizzare la sagoma per fare un modello in negativo per il cupido, ritagliando le aree all'interno dei contorni.
Una volta raffreddato, trasferire il cupido su una metà del biscotto utilizzando penne di zucchero e scrivere
sull'altra metà.
Ritagliare un cuore dal cartoncino come base e ricoprirlo con la colla patch, incollare la carta Décopatch e premere
con forza. tagliare la carta in eccesso una volta asciugata.
Ora incollate un bel bordo di pizzo con il nastro adesivo e avrete un regalo di San Valentino molto speciale che ha
anche un buon sapore.



Ricetta per l'impasto:
1 uovo
1 pizzico di sale
100 g di zucchero
1 bustina di zucchero vanigliato
200 g di farina
50 g di farina di mais
5 cucchiai di cacao
125 gr. Burro
per la decorazione: bastoncini di zucchero

Mescolare lo zucchero, il sale e le uova in una ciotola.
Aggiungere la farina, il cacao e la maizena, quindi aggiungere gradualmente il burro a piccoli pezzi.
Lavorare l'impasto fino a formare una grande palla e lasciarla riposare in frigorifero per ½ ora.
Stendere la pasta su un piano di lavoro infarinato, ritagliare i biscotti e disporli su una teglia rivestita di carta da
forno.
cuocere per 10-15 minuti a 150°C in forno preriscaldato

Questa idea è di una bellezza senza tempo!
Purtroppo alcuni articoli non sono più disponibili.

Ma questa idea è troppo bella per tenerla nascosta. Siamo felici di continuare a presentarvele: lasciatevi ispirare!

Dettagli dell'articolo:



Numero di articolo Nome dell'articolo Quantità

644303-06 Nastro adesivo biadesivo VBS6 mm 1

120340 Pennello per tovaglioli/decoupage VBS 1

970373 Forbici artigianali "a pizzo" VBS 1


